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Fahren Sie heute ein 
Auto mit moderner Elek-
tronik, allerlei Chi-Chi, 
neuer Karosserie und ei-
nen Motor wie vor 50 Jah-
ren?! Ein Energiefresser, 
ein Umwelt-Verschmut-
zer? Kaum! Sie achten 
auf Energiesparen (Sprit) 
und möglichst kleine Co2 
Belastung! Ohne das Sie 
Pülverchen, Zusätze und 
Additive Ihrem Treibstoff 

zufügen! Warum nicht bei der Fritteuse? Mit einem wesentlichen Un-
terschied, beim Auto belasten diese die Umwelt beim frittieren direkt 
Ihren Gast!  6% Öl geben Sie direkt Ihrem Gast zur Konsumation!

Alles spricht von Energie sparen, die RoRo2000 hat dies seit 17 Jah-
ren als einzige umgesetzt und bewiesen.

RoRo2000 die einzige Fritteuse mit sichtbar, sparsamem Energie- 
und Öl- Verbrauch und erfüllt seit 17 Jahren die Energieverordnung 
2010. FAZIT: Die einzige ECO-Fritteuse – RoRo2000! 

RoRo2000 „lebt“ Hybrid ohne Zusätze, Pülverchen und Additiven 
und spart 50 % Öl durch ihr System, welches die gesamte Öl Menge 
permanent durch die Durchlauferhitzer zirkulieren lässt, dadurch 
entspannt, schonend und gleichmässig auf 170°C Arbeitstemperatur 

erwärmt.
RoRo2000 benötigt 

auch keinen teuren zusätz-
lichen Filteraufsatz. Durch 
das eingebaute Filtersy-
stem der RoRo2000 neh-
men Sie Täglich den grös-
sten Teil der Partikel aus 
dem Ölbad ohne dieses ab-
zulassen.

FAZIT: Das Öl wird nicht mit 
schädlicher Luft durchsetzt und 
hält länger.

Die RoRo2000 erfüllt als ein-
zige Gastronomie-Fritteuse die 
hohen Ansprüche der Industrie-
Fritteusen.

Die RoRo2000 ist ein kom-
pakter, schlichter, eleganter Ap-
parat und ist zu 98 % wieder ver-
wertbar. Jede Modifizierung ist 
auch auf die älteste RoRo2000 (17 
Jährig) kompatibel. 

Vor 17 Jahren noch elektro-mechanisch auf dem Markt eingeführt, 
produziert die Gleiche heute 17 jährige RoRo2000 mit der modernster 
elektronischer Steuerung im „bestehendem Körper“!

Warum wird bei der Fritteuse der Fortschritt in Ökologie und Öko-
nomie aufgehalten?

Warum sollen Energie, Öl und noch vieles mehr sparen nur Schlag-
wörter sein? Seit 17 Jahren ist die Tatsache durch das einzigartige Sy-
stem RoRo2000 belegt!

Das Paradigma zum neuen Frittieren steht mit RoRo2000 seit 17 
Jahre für Sie bereit. Investieren auch Sie in RoRo2000 Fritteusen der 
neuen Generation mit der einzigartigen Technik! Es lohnt sich immer, 
ob Gross- oder Klein-Betrieb.

Wann führen wir miteinander ein Kosten-Nutzen- (Amortisation) 
und Qualitäts-Gespräch für den Kauf einer RoRo2000?

Die RoRo2000 ist immer im RoRo2000-Mobil dabei. Weitere Details, 
finden Sie auch auf der neu gestalteten Website „www.roro2000.ch“

Das RoRo2000 Team freut sich auf Ihren Kontakt und 
Termin-Vorschlag.
RoRo2000 Fritteusen / Friteuse GmbH
Brisgistr. 2, 5400 Baden

Tel. 056 210 94 41, Fax ... 42, info@roro2000, www.roro2000

Kaufen Sie heute Ihr neues Auto, mit einem Motor wie vor 50 Jahren?

Myrta und Rolf Saurenmann im 
Gespräch mit interessierten Besuchern 
der IGEHO.

Die Tore der igeho2011 haben sich schon wieder 
geschlossen und das unglaubliche FAZIT auf dem 
Fritteusen Markt 2011 lautet: RoRo2000 Fritteusen der 

neuen Generation sind nach 17 Jahren immer noch die 
einzigen mit der neuesten Technologie „Durchlaufer-
hitzer“, ohne Tauchsieder!


